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Responsabil operational Antoneac Daniela

Alimentatie publica — organizare evenimente cu preparare culinara

RIEEE proprie (catering intern)

Capacitate maxima 800 persoane (sali multiple, variabil per eveniment)

An de referinta 2026

1. Introducere si baza legala

Prezentul plan defineste masurile concrete adoptate de LIVADA DE PRUNI SRL pentru prevenirea si
reducerea risipei alimentare pe parcursul anului 2026, in calitate de operator economic din sectorul alimentatiei
publice cu preparare culinara proprie.

Activitatea consta in organizarea de evenimente private si corporate (nunti, botezuri, conferinte, teambuilding-
uri) cu preparare culinara proprie prin bucatarie interna si servicii de catering integral. Cantitatile de alimente
preparate variaza semnificativ per eveniment, in functie de numarul de invitati confirmat.

Planul este elaborat in conformitate cu:
* Legea nr. 217/2016 privind diminuarea risipei alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare;
*  HG nr. 51/2019 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Legii nr. 217/2016;
«  Cerintele Platformei de Raportare MADR (risipaalimentara.madr.ro).

2. Context operational

Specificul activitatii de organizare de evenimente genereaza un flux alimentar variabil si impredictibil.
Principalele surse de surplus alimentar identificate sunt:

+ diferenta intre portiile preparate si portiile efectiv consumate la eveniment;
»  erori de estimare la aprovizionare cu materii prime cu termen scurt de valabilitate;
* modificari ale numarului de invitati in apropierea datei evenimentului.

Prin implementarea masurilor H_A si H_C, operatorul urmareste reducerea cu minimum 2% a cantitatii de
deseuri alimentare generate fatd de scenariul fara masuri aplicate.

3. Masuri de diminuare a risipei alimentare
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Operatorul implementeaza urmatoarele doua masuri prevazute de legislatia in vigoare:

3.1. Masura H_A — Planificarea si utilizarea eficienta a resurselor alimentare

MASURA H_A — Planificare si instrumente economice pentru utilizarea eficienta a resurselor

Descriere legala

Implementare concreta

Responsabil
Indicator de performanta
Frecventa aplicare

Mijloace de evidenta

Masuri de planificare sau alte instrumente economice care promoveaza
utilizarea eficienta a resurselor, precum si stabilirea planului de diminuare
a risipei de alimente.

Planificarea cantitatilor de alimente preparate se realizeaza exclusiv pe
baza numarului confirmat de invitati, comunicat in scris de client cu
minimum 48 de ore Tnhainte de eveniment.

Meniurile si portile sunt stabilite prin contractul de eveniment. Orice
modificare a numarului de invitati cu mai mult de 5% fata de numarul
contractat implica recalcularea comenzilor de materii prime.

Seful de bucatarie elaboreaza comanda de aprovizionare per eveniment
cu aplicarea unui coeficient de siguranta de maximum 5% fata de necesar,
eliminand supraaprovizionarea sistematica.

Antoneac Daniela (responsabil operational) + Sef bucatarie

Reducere cu minimum 2% a cantitatii de deseuri alimentare generate fata
de scenariul fara aplicarea masurilor de planificare.

La fiecare eveniment organizat, pe tot parcursul anului 2026.

Fisa de planificare per eveniment (numar invitati confirmat, cantitate
aprovizionata, cantitate preparata, surplus estimat).

3.2. Masura H_C — Sistem de monitorizare FIFO a stocurilor

MASURA H_C — Sistem de monitorizare FIFO «primul intrat — primul iesit» a stocurilor

Descriere legala

Implementare concreta

Responsabil
Indicator de performanta
Frecventa aplicare

Mijloace de evidenta

Realizarea unui sistem de monitorizare FIFO «primul intrat — primul iesit»
a stocurilor de marfa / materii prime.

Toate materiile prime si produsele alimentare intrate in depozit si in
frigiderele bucatariei sunt etichetate cu data receptiei si data limita de
utilizare.

Produsele mai vechi sunt plasate in fata, iar produsele nou intrate in spate,
astfel Incat consumul sa se realizeze in ordinea intrarii in stoc.

Seful de bucatarie efectueaza un control vizual al stocurilor Thainte de
fiecare eveniment, verificand termenele de valabilitate. Produsele aproape
de expirare sunt utilizate prioritar.

Sef bucatarie (control zilnic) + Antoneac Daniela (supervizare)

Numar produse eliminate ca deseuri din cauza expirarii. Tinta: 0 produse
expirate eliminate ca deseu pe parcursul anului 2026.

Zilnic pentru depozit. Obligatoriu Thainte de fiecare eveniment.

Etichete cu data pe stocuri. Fisa de control stocuri pre-eveniment
completata de seful de bucatarie.
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4. Sinteza masuri si termene

Planificare cantitati per
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5. Monitorizare si raportare

Progresul implementarii masurilor se monitorizeaza la nivelul fiecarui eveniment si se raporteaza anual pe
Platforma de Raportare MADR (risipaalimentara.madr.ro), conform termenelor prevazute de Legea nr.
217/2016.

Responsabilul operational centralizeaza datele privind cantitatile de alimente preparate si eventualele
surplusuri generate, pentru completarea Raportului anual aferent anului de referinta.

Reprezentant legal Responsabil operational
LIVADA DE PRUNI SRL Antoneac Daniela
Popescu Andrei-Daniel | Semnatura si stampila Semnatura

Data: __ 31._/___ 03 /2026
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